
Вы приобрели профессиональное оборудование. Прежде чем приступить к работе с ним, обязательно ознакомьтесь с настоящим Паспортом и сохраняйте его в течение всего срока эксплуатации оборудования. Данное промышленное оборудование предназначено для профессионального использования квалифицированными специалистами предприятий общественного питания: кафе, баров, ресторанов, столовых и т.д.
Ⅰ、Технические характеристики 
	Модель
	Габариты, мм
	Напряжение, В
	Мощность, кВт
	Габариты брутто, мм

	HKN-GES2
	310*410*300
	220
	1
	350*450*340


Ⅱ、Транспортировка и хранение 
При транспортировке оборудования следует избегать сильной вибрации и долговременного хранения вне крытых помещений; оборудование следует хранить в хорошо проветриваемом помещении. 

Ⅲ、Установка
1. Данное оборудование следует размещать на устойчивой, негорючей поверхности. Минимально допустимое расстояние до стены – 20 см.
2. Перед началом эксплуатации оборудование необходимо заземлить.

Ⅳ、Эксплуатация
1. Установить требуемую температуру.
2. Включить питание, включить переключатель питания, вращением ручки термостата отрегулировать температуру; при достижении заданной температуры индикатор будет светиться оранжевым, и термостат автоматически отключит электропитание. После незначительного снижения температуры, электропитание будет автоматически возобновлено для поддержания установленной температуры рабочих поверхностей.

При необходимости, отрегулировать температуру для достижения оптимальных результатов.


Ⅴ、Очистка и обслуживание
1. Отключить аппарат от электросети

2. Необходимо мыть аппарат после каждого применения
3. Для очистки использовать только неабразивные средства для нержавеющей стали или мыльную воду с мягкой губкой
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Ⅵ、Электрическая схема
 SHAPE \* MERGEFORMAT 



R1、R2-ТЭН  D-Контрольная лампа    WK1-Термостат
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ПАСПОРТ
ВАФЕЛЬНИЦА
Модель: HKN-GES2
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